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Tomas Cerny a jeho tym restaurace DEJVICKA 34

nas uz nékolikrat presvédcili, ze jsou tim nejlepSim
specialnim hostem pro vecery s italskymi interprety.

Laska k italske gastronomii, obrovsky zapal, osobni pristup
ke svym hostim i zaméstnancum, stejné jako peclivé
Vybirané suroviny od provéfenych dodavatelu.

To v3e je Tomasovi viastni a spolu S jeho charisma stoji
12 mimoradnym aspéchem Dejvicke 34.

Hned v prvnich letech po otevieni se podnik dostal mezi
nejlepSi a nejvyhledavaneéjsi restaurace v Praze.

Jako potvrzeni obdrzel v roce 2021 prestizni ocenéni

Bib Gourmand (vynikajici kvalita za dobrou cenu),

v respektovaném pruvodei Michelin, které drii

jen 5 podnikd v GR. A my vime, Ze tim to jisté nekongi!

Autentickou stredomorskou kuchyni Dejvicke 34 i
v sobotu 13. ledna vychutnate exkluzivné jen
na VIP patrech v 0, arene.

Prijdete?

DEJVICKA 34
by Tomas Gerny LIVE!

Piadina, neboli chleb z Emillia Romagna,
pInény lanyZovou majonezou,

buvoli mozzarellou a 12 mésicu staienou
sunkou Fiocco

sous vide teleci jazyk
marinovany v malinovem octu s pyrée
Zpecenychjablek a kiupavou pohankou

Ganache z horke Gokolady s bergamotem,

meruikovym gelem a pénou Z merunkovice

Nejen to nejlepSi z menu Dejvicka 34 doplIni prosecco
a vybrana vina z nahidky spolecnosti Albarelo.




LIVE GOOKING!

TY NEJLEPSI ZAZITKY JSOU LIVE!

MORSKY VLK LIVE!

KVETAKOVE PYRE, CERVENA CIBULE, KAPARY
A CITRUSOVA OMACKA @

VITELLO TONNATO LIVE! ®®

MILANSKE RISOTTO LIVE!
HOVEIZI 0SS0BUGO. RUKOLOVY OLEJ A PARMAZANOVY CHIPS @

PREMIOVE ITALSKE SYRY LIVE!
CERSTVE 0VOCGE, OVOCNE CHUTNEY A VENKOVSKY CHLEB

DEZERT LIVE!

KREM 7 LISKOVYCH ORISKU, COKOLADOVY MOUSSE,
KAVOVY SPONGE, ANYZOVY MERINGUE A COKOLADOVA HLINA

CARVING STATION LIVE!
POMALU PECENA PERLICKA S CITRONEM A SEMINKY FENYKLU @@

GRILOVANE JEHNECI KOTLETKY S GESNEKOVO-MATOVOU
KRUSTOU @&

LELENE FAZOLKY SE SLANINOU ®®
GRATINOVANE BRAMBORY $ LANYZOVOU PASTOU &@®

OPEN BAR

PROSECCO A PECLIVE VYBRANA ITALSKA TICHA VINA
1 NABIDKY SPOL. ALBARELO

BILE NEALKO VINO CHARDONNAY VINTENSE (0,04% ALC.)

PIVO STAROPRAMEN LEZAK, STAROPRAMEN NEALKOHOLICKE
COCA-COLA, ZERO, FANTA, SPRITE, KINLEY TONIG

CAPPY DZUS JABLKO 100%, POMERANG 100%, GRAPEFRUIT
OSVEZUJICI PREMIER CLUB LIMONADA

ROMERQUELLE NEPERLIVA A PERLIVA VODA

NESPRESSO SE SMETANOU, CAPPUGCINO, CAFFE LATTE

VYBER GAJU RONNEFELDT S MEDEM A CITRONEM

* (¥ = GLUTEN FREE (&) = LAGTOSE FREE = VEGETARIAN

)

PREMIER

CLUB

CENA: 2100 KC
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MENU

STUDENE PREDKRMY

PECENE PAPRIKY, NAKLADANE ARTYGOKY, BYLINKOVY SYR VIOLIFE
A BAZALKOVE PEST0 @ ®

MARINOVANA CHAPADLA KALAMARA VELKEHO § CHILLI,
SALAT 7 PECENYCH BRAMBOR, FENYKLU A PLOCHE PETRIELE @@

POMALU PEGENA KURECT PRSA S KUZI, LILKOVA CAPONATA,
KREHKY SALAT A PINIOVE ORISKY @@

PROSCIUTTO CRUDO, OLIVY $ BYLINKAMI, TAPENADA
IE SUSENYCH RAJCAT, DLOUBANY PARMAZAN, RUKOLA
A TYGINKY GRISSINI

DO RUZOVA PECENY HOVEZT DIAMOND MUSCLE,
MARINOVANA BAREVNA MRKEV, OMACKA SALSA ROSSA
AKLICKY @@

SALATY
KRAJENA ZELENINA S VYBEREM DRESINKU A DOPLNKI @ ® ®

SALAT ZE SICILSKEHO KUSKUSU S CIZRNOU, GRILOVANOU LUTOU
A ZELENOU CUKETOU A MINI RAJCATY ®®

RIMSKE LISTY $ PECENOU CERVENOU REPOU A KOZIM SYREM @ ®

TEPLE POKRMY

L0308 S OMACKOU 7 PECENYCH RAJCAT
A GERSTVOU BAZALKOU ®@

PRSA S KUZI 7 KUKURIGNEHO KURATKA, GRILOVANE ZAMPIONY
PORTOBELLO, SALOTKA A SILNY DRUBEZ] JUS

MEDAILONKY 7 VEPROVE PANENKY S PARMAZANOVOU OMAGKOU,
FAZOLKY FAVA, POREK A LISTECKY RUZICKOVE KAPUSTY

PRILOHY

POLENTOVA KASE SE SYREM PECORINO

PEGENE BRAMBURKY GRENAILLE $ ROIMARYNEM @® ®
VARENE TAGLIATELLE @ ®

DEZERTY
VYBER MINI DEZERTU

FONTANA $ HORKOU MLECNOU COKOLADOU
CERSTVE KRAJENE OVOCE @ ®

VANILKOVE BUDINO SE SLANYM KARAMELEM A PISTACIEMI @ ®
NASE TIRAMISU
ORECHOVY KOLAC

* (¥ = GLUTEN FREE (&) = LAGTOSE FREE = VEGETARIAN

)

PREMIER

CLUB

CENA: 2100 KC




