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KURE — CHREST - JAHODY
s BORIS AGOSTINI LIVE!

0. arena ma za sebou vgjimecnou sportovni akci v podobé
MS v lednim hokeji. Celé Cesko Zilo mistrovskgm hokejem
a fandilo téem nejlepsim z nejlepsich.

Cervnovou koncertni sezonu otevieme spolu s dal§imi
mistry, jen v trochu jiném oboru. Produkty mistrovského
umeni ¢eskych farmara promeni ve skvélé jidlo nas kolega,

pritel a mimoradny ,,Chef" Boris Agostini.

Boris svoje zkusenosti shiral v rodne Italii, v Rakousku

a Némecku, ale jeho srdce si ziskalo Cesko.

Pusohil v prednich restauracich jako napi. Wine Food
Market, vénoval se vijchové novych kucharskych talenti
a nyni se napino pustil do projektu Gurmanska driibez.

Menu pri koncertech 6. — 8. cervna tak bude

ve znameni svetové vyhlaseného ceského chrestu

z Hostina u Vojkovic, bezpochyhby téch nejlahodnéjsich
jahod, které zname, od Hancu z Vraian

a kurete jako od babitky z Gurmanské driibeze.

Kure, chrest, jahody, sklenka frizzante a koncert vaseho
oblibeného umeélce zni jako dobryg recept na mimoradny

zazitek.

TéSime se na vas! V 0 arene. Live!

SALAT S CHRESTEM LIVE!

trhané listy salatu, chrest, mini rajcata, syr Feta,
chipsy susené sunky, prazené mandle
a vinaigrette

KREM ZE ZELENEHO CHRESTU LIVE!

kureci a jahodovy chips, jahodovy prach

KURE - CHREST - JAHODY LIVE!

Kureci palicky, glazura, hilg a zeleny chrest,
jahodova majonéza a chrestovy sponge

ZMRZLINA Z BILEHO CHRESTU
S JAHODAMI LIVE!

JAHODOVE TIRAMISU LIVE!

gz

chrest




11'); GUDKING'

TY NEJLEPSI ZAZITKY JSOU LIVE!

MUFFIN
S TRHANYM VEPROVYM MASEM LIVE!
KARAMELIZOVANA GIBULE, CEDAROVA OMACKA A KLICKY

GARVING STATION LIVE!

KRUTI PRSA PECENA S MARINADOU Z CITRONOVE KURY,
BYLINEK A ZAUZENEHO CESNEKU @@

)0 RUZOVA PEGENY HOVEZI BALLTIP $ ROIMARYNEM @@
GRATINOVANE BRAMBORY & ®
1UZICKOVA KAPUSTA § MANDLEMI @ ® ®

FONTANA
S HORKOU MLEGNOU COKOLADOU LIVE!

CERSTVE KRAJENE OVOCE ®®

O0PEN BAR

PERLIVE VINO CUVEE RAFFAELLO, FRIZZANTE MILLESIMATO,
DOMUS VINI, VENETO, IT
BILE VINO ROCENO GRILLO, SIBILIANA, SICILIA IT

BILE VINO GRAND VALLON, VIN DE PAYS BLANC,
CHARLES BROTTE, FR

BILE NEALKO VINO CHARDONNAY VINTENSE (0,04% ALK.)
CERVENE VINO GRAND VALLON, VIN DE PAYS ROUGE,
CHARLES BROTTE, FR

V0 STAROPRAMEN LEZAK, STAROPRAMEN NEALKOHOLICKE

G0CA-GOLA, ZERO, FANTA, SPRITE, KINLEY TONIG
GAPPY DZUS JABLKD 100%, POMERANG 100%0, GRAPEFRUIT

DSVELUJICI
AOMERQUE
NESPRESS(

PREMIE
LE NEPE

i GLUB LIM
ALIVA A PEF

SE SME

ANOU, GAP

INADA
LIVA VI(

PUGGIND,

VYBER CAJ

J RONNE

* (& = GLUTEN FREE

FELDT § MEDEM A G

DA
CAFFE LATTE
TRONEM

@) = LACTOSE FREE = VEGETARIAN

)

PREMIER

CLUB

CENA: 1700 KG




MENU

STUDENE PREDKRMY f)

BILA CEKANKA S KOZIM SYREM, PREMIER
POMERANGOVO-MEDOVY DRESINK, CLUBV

P - v " GENA: 1700 KG
PINIOVE ORISKY A KLIGKY REDKVICKY & &

NAS ZAUZENY LOSOS, HRASKOVE A JABLECNE PYRE,
GIN&TONIG OKURKA @&

KACHNI PRSA, SALAT COLESLAW I BILEHO ZELI
A BBQ OMACKA ®®

SAVOJSKA SUNKA, NASE SUSENA RAJCATA A ZELENE OLIVY @ ®

HOVEZI EYE OF ROUND, PECENY A ZAUZENY LILEK,
HNEDE ZAMPIONY @@

SALATY

KRAJENA ZELENINA S VYBEREM DOPLNKU A DRESINKI @ & ®
VEGANSKY COBB SALAT S VIOLIFE SYREM & ®

SALAT NICOISE S TUNAKEM @&

TEPLE POKRMY

TRESKA S RAGU Z FAZOLEK FAVA A ROMANESCA

MEDAILONKY Z VEPROVE PANENKY S LANYZOVYM OLEJEM
A ESTRAGONEM

TELECT STEW $ KORENOVOU ZELENINOU, GERVENYM VINEM
A TYMIANEM @

PRILOHY

HRASKOVE PYRE $ JABLECNYM OCTEM
A CUKROVYM HRASKEM @ ®

DUSENA INDIANSKA RYIE @B ®
CESNEKOVA BAGETA S MASLEM

DEZERTY
VYBER MINI DEZERTU

KORENENY KREM I HORKE COKOLADY, KANADSKE WHISKEY
A MARINOVANA VISEN @ ®

MERUNKOVY KOLAG S MANDLOVYM KREMEM
A KESU ORECHY

REBARBOROVY CLAFOUTIS

* (& = GLUTEN FREE (&) = LAGTOSE FREE = VEGETARIAN




