Marek & Boris

— radiklni optimisté v kuchyni

Jestli existuje néco jako , radikalni optimismus®, pak naSi dva hosté
pro oba vegery, jsou jeho Gistou defnici. Oba jsou mistifi v kuchyni,

a i kayZ by mohli byt drsni jako Gordon s Radkem dohromady, jsou dplng jin.
Pracovat s nimi a vedle nich je Cistd radost a obrovskd porce zdbavy.

Tinle dva kluci jsou esenci pozitivniho priistupu, radosti z vareni a kreativity.
Svoji prdci délajf dokonale, a jeSte se u toho dokézou krdlovsky bavit.

| piies svoje profesni vytiZeni si dokdzali najit Eas, aby podpofili

ndS cateringovy tjm a priSli se s ndmi i vami podglit o Své uméni uvarit

a Sifit dobrou ndladu.

Hrd@ vam prinaSime $éfkuchai'e Marka Sadu

a Borise Agostini! Pro oba vecery s Dua Lipa vam uvar'f a naservirujf
jejich spolecné , signature menu” zalozené na surovindch

Z Gurmanské driibeze.

Jak sami kluci Fikaji: , Menu jsme vytvorili s cilem propujit lefkost, | M A R E K
energii o rafinovanast — hodnoty, které dokonale ztélesiiuje Duo Lipa. v

* SADA

Pakrmy fsou svézi, piné chuti o pripravend: potdsit vSechny smysly
A my k tomu dodavame: ,Wow, tohle si fokt nenechte ujt”
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Kureci stehno
ve sladkokyselé omacéce @®

, SVEZI chutovd exploze idedini pro dynamickou atmosféru kencertu.

Stawnaté kuecf stehno ve wvaZené sladkokyselé ométce,
poddvané s kfupavjm Fimskjm saldtem se zelenjm chiestem.
To vSe korunovano svezim buddha dresinkem na bézi citrusd a bylinek.

Krupavé kachni prso
Jradigni chut v modernim provedeni, harmonizujici s rytmem velkolepé show.”

Perfektnd upedend kachni prso s kfupavou kirkou, § kroketami plnénjmi
kachnimi stehny, pyré z erveného zelf s jemnym nédechem kardamomu
a neobvyklou nddivkou z maslového croissantu.

Indovina cosa mi @ caduto nella
crema del tiramisit ®®

aneb Hadej, co mi spadlo do krému tiramisi
Neformdini mlodistvd o inovativni dezertni kreace — presné joko Dua Lipo”

Tajemny a hravy twist na klasicke italske Tiramisu jako prekvapeni vegera.
Pripravte se na necekané spojeni chuti, které zarutend pobavi.




LIVE GOOKING!

TY NEJLEPST ZAZITKY JSOU LIVE!

TUNA FURIKAKE POKE LIVE!

MARINOVANY TUNAK, SUSHI RYZE, AVOKADO, SEZAM, ZAZVOR
A GERSTVY KORIANDR @

HOVEZi CARPACCIO LIVE!
PARMAZANOVA ESPUMA, KAPARY, PINIE, PLOCHA PETRZEL A RUKOLA @

KURECI SLIDER LIVE!

BRIOSKA, SMAZENE KURE, NAKLADANA OKURKA $ BEZOVYM KVETEM,
LEDOVY SALAT A MAYO

CARVING STATION LIVE!

ROLOVANA KURECT PRSA § HOUBAMI A SPENATEM @@

DO RUZOVA PECENA KVETOVA SPIGKA, OMACKA CHIMICHURRI @@
GRATINOVANE BRAMBORY S TYMIANEM @ ®

SMAZENE ZELENINOVE HRANOLKY A PAZITKOVA MAYO @@ ®

DEZERT LIVE!
COKOLADOVE BROWNIE, JAHODY A VANILKOVA IMRILINA

FONTANA S HORKOU MLECNOU GOKOLADOU LIVE!
CERSTVE KRAJENE OVOCE

O0PEN BAR

BEEFEATER PINK & TONIG § MALINAMI

PERLIVE VINO CUVEE RAFFAELLO, FRIZZANTE MILLESIMATO,
DOMUS VINI, VENETO, IT

BILE VINO DVA KOPGE CUVEE, KOLBY POUZDRANY (1

BILE VINO ROGENOD GRILLO, SIBILIANA, SICILIA IT

BILE NEALKO VINO CHARDONNAY VINTENSE (0,04 % ALC.)

CERVENE VINO CUVEE ARENA, VIN DE PAYS ROUGE,
CHARLES BROTIE, FR

PIVO STAROPRAMEN, STAROPRAMEN NEALKOHOLICKE

COCA-COLA, ZERO, FANTA, SPRITE, KINLEY TONIC

CAPPY DZUS JABLKO 100%, POMERANG 100%, GRAPEFRUIT
FUZE LEDOVY CAJ

NEPERLIVA A JEMNE PERLIVA VODA NATURA

ESPRESSO SE SMETANOU, CAPPUCCINO, CAFFE LATTE

VYBER CAJU RONNEFELDT $ MEDEM A CITRONEM

* (¥ = GLUTEN FREE @ = LAGTOSE FREE = VEGETARIAN
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MENU

STUDENE PREDKRMY

VP
MARINOVANA GUKETA, QUINOA SALAT $ BYLINKAMI, ’KLUBDVA
OLIVY HOJIBLANCA A ARTYCOKY @ ®® SEDADLA

PECENA GERVENA A [LUTA REPA, VEGANSKY SYR,
VARENY POREK A STOVIK @@ ®

POSIROVANY LOSOS V BILEM VINE S CITRONEM,
SALAT ZE ZELENEHO CHRESTU, RAJGAT, VLASSKYCH ORECHU
A TIATZIKI &

KURECI PRSA PLNENA SMRII, SPENATOVY SALAT
SE SUSENYMI RAJCATY A KERBLIKOVA OMACKA @

VEPROVA PANENKA, KUSKUS S ROZINKAMI,
GRANATOVYM JABLKEM A ROMANESKEM, HORCICNY DIP &

SALATY
KRAJENA ZELENINA S VYBEREM DRESINKU A DOPLNKU @ ® ®

KEDLUBNOVY SALAT $ REDKVIGKAMI. JARNI CIBULKOU
A SEZAMOVOU SOLT @@ &

SALAT 7 VYSOKOHORSKE GOCKY, GRILOVANE ZELENINY,
PETRIZELKY A SYRA PECORINO @ ®

TEPLE POKRMY

IELENE KARI $ MARINOVANYM TOFU, BAMBUSEM
A LISTY PAK GHOl @ @ ®

KRUTI MEDAILONKY YAKITORI $ NATOVOU GIBULKOU,
STAVA ZE ZAZVORU A VINA SAKE @

DUSENE HOVEZI DAUBE $ KORENOVOU ZELENINOU,
CERVENYM VINEM A PETRZELOVOU GREMOLATOU @

PRILOHY

JASMINOVA RYIE @B ®

PIKANTNI SEZAMOVE NUDLE S RESTOVANOU ZELENINOU @ ®
PECENE GRENAILLE S ROZIMARYNEM @@ ®

DEZERTY
VYBER MINI DEZERTU

TAPIOKOVE PERLIGKY S KOKOSOVYM MLEKEM 2 2
A LIMETKOVYM GELEM @ ®

TVAROZNIK MISA
NASE TIRAMISU

* (¥ = GLUTEN FREE @ = LAGTOSE FREE = VEGETARIAN



