KRO = POCTIVE A OD ZAKLADU

KRO je sit bister, pekdrny a kavdaren, kterou propojuje jednoduchd
zdkladni myslenka: i kazdodenni ,oby&ejné” jidlo ma pfinést ¢lovéku
radost a zazitek - tim, Ze je detailné promyslené co do chuti i textury,
zdravé a pripraveneé z peclive vybranych surovin.

KRO VINOHRADY

NaSe Uplné prvni bistro, nové presunuté do vétsich, komfortnéjsich
prostor. Rotisserie inspirovand nezaménitelnou vani grilovanych kufat
naseho detstvi, nedéelnimi obedy u babicky, i zeleninou z nedalekych
farmarskych trha.

KRO COFFEE
Kavarna a pekarstvi na nameésti Jifiho z Podébrad, kde nakoupite

nase vyhlaseneé kifupave pecivo a kdykoli béhem dne zaZzenete maly
i vétsi hlad.

KRO VRSOVICE

Bistro, kavarna a pekarna, kde vam servirujeme vsechno, co mate

v KRO nejradéji, od snidané az po veceri. V zazemi pak najdete nasi
fermentacni kuchyni, kde vznikaji kimchi, tempeh, miso i omacky pro
celou sit.

KRO LIBEN

Nase novda viajkova lod kousek od Palmovky. Bistro, kavarna, bar,
lahGdkarstvi, pekarna KRO BAKERY, odkud zdsobujeme kvdskovym
chlebem a pecivem celou KRO rodinu i eventovy prostor pod jednou
velkorysou strechou.

KRO CATERING

KRO chut a filosofie stfizend na miru vasi svatbé, vecirku nebo

coffee breaku. Maso nds bavi stejné jako zelenina, nealko napojum
dopfdvame stejnou péci jako alkoholu a stejné jako pfi vareni v nasich
bistrech i v cateringu pfisahdme na sezénnost, vyladéné chuté

a servirovani jidel, kterd potési vSechny smysly.



Vojta Vaclavik
Founder & Executive Chef of KRO

Vojtéch Vdaclavik je prazsky Séfkuchaf a restauratér, ktery stoji za
nékolika vyraznymi gastronomickymi projekty. Vedle KRO zalozZil

takeé Alma Prague, velkorysy Michelinem ocenény kulinarni a kulturni
prostor propojujici restauraci, kavarnu, vinny bar, koktejlovy bar,
fermentacni laborator a prostory pro eventy. Spoleéné s kolegy je
také spoluzakladatelem Alma Wines, importni spoleénosti a obchodu
zaméfeného na autentickd pfirodni vina z Cech i Evropy. Jeho
restaurace nejsou jen mistem, kde se ji a pije, ale i prostfedim, kde se
potkdvaji kultura, architektura, hudba, design a komunitni Zivot. Silné
ho ovliviiuje téma udrzitelnosti a cirkularity a spolu s kolegy rad hleda
Zzpusoby, jak z nevyuzitych surovin a kuchynskych zbytka tvofit nové
chuté, fermenty nebo origindlni napoje.

MENU

Peé&end Fepa, krémova brynza, kaderdvkové pesto, uzené mandle,
ostruziny, vyber peciva z KRO Bakery

KuFeci kroketa, omacka z pecenych paprik, zakysana smetana,
kapary, chilli crunch, medvédi ¢esnek

Karamelovy sirobnik s ofechy, krem z bilé cokolddy, chlebové miso,
pekany, nase kombucha



LIVE
COOKING!

TY NEJLEPSI ZAZITKY JSOU LIVE! CLUB

CENA: 2000Ké

SYRY LIVE!

PREMIOVE SYRY, CERSTVE A SUSENE OVOCE,
OVOCNE CHUTNEY, TYCINKY Z LISTOVEHO TESTA

HOVEZi PASTRANMII LIVE!

KYSANE ZELI, EMENTAL, OPECENY KMINOVY CHLEB,
HORCICNA MIAJONEZA

TRADICNIi CZECH SPECIAL LIVE!

DANCI HRBET, ZAUZENE DYNOVE PYRE, KADERAVEK,
JALOVCOVY SPONGE, BOROVICKOVY JUS

CARVING STATION LIVE!

KACHNI PRSA S ROZMARYNEM
A OMACKOU Z LESNICH PLODU

POMALU PECENY TELECI HRBET
S RUZOVYM PEPREM ()@

STOUCHANE BRANMBORY S MASLOVYMI KASTANY
ZELENE FAZOLKY SE SLANINOU A SALOTKOU ()

DUKATOVE BUCHTICKY LIVE! '
VANILKOVY KREM

=U
FONTANA S HORKOU MILECNOU FIGURE SKATING
EOKOLADOU LIVE!

CERSTVE KRAJENE OVOCE 20 P R AG U E 26

OPEN BAR

PERLIVE VINO CUVEE RAFFAELLO,
FRIZZANTE MILLESIMATO, DOMUS VINI, VENETO, IT

BiLE VINO PINOT BLANC, DOG IN DOCK, CZ

BiLE VINO GRAND VALLON, VIN DE PAYS BLANC,

CHARLES BROTTE, FR &

BILE NEALKO VINO CHARDONNAY VINTENSE (0,04% ALK.) v

CERVENE ViNO GRAND VALLON, VIN DE PAYS ROUGE,
CHARLES BROTTE. FR

PIVO STAROPRAMEN EXTRA CHMEL
STAROPRAMEN NEALKOHOLICKE

COCA-COLA, ZERO, FANTA, SPRITE, KINLEY TONIC

CAPPY DZUS JABLKO 100%, POMIEERANC 100%,
MULTIVITAMIN

OSVEZUJICi PREMIER CLUB LIMONADA
ROMERQUELLE NEPERLIVA A PERLIVA VODA

NESPRESSO SE SMETANOU, CAPPUCCINO, CAFFE LATTE
VYBER CAJU RONNEFELDT S MEDEM A CITRONEM

* = GLUTEN FREE (©) = LACTOSE FREE =\VEGETARIAN




VIENU

STUDENE PREDKRMY

MARINOVANA CUKETA, QUINOA SALAT
S BYLINKAMI, OLIVY HOJIBLANCA,
ARTYCOKY ()@

BiLA CEKANKA S KOZilM SYRENM,
POMERANCOVO-MEDOVY DRESINK,
KRVAVY STOVIK

NAS MARINOVANY LOSOS, KREPELCIi VEJCE,
GIN & TONIC OKURKA, KLICKY HORCICE () (®

KURECI PRSA S OREGANENM,
ZELENINOVA CAPONATA,

v -

KONFITOVANA MINI RAJCATA, PINIOVE ORISKY ()@

DO RUZOVA PECENA VEPROVA PANENKA,
KEDLUBNOVY SALAT, CREME FRAICHE
S KONFITOVANYM CESNEKEM

SALATY

KRAJENA ZELENINA S VYBEREM DRESINKU
A DOPLNKU (HO@

SALAT NICOISE

CHEF’S SALAT S VAJICKEM, SUNKOU, SYREM
A KRUTONY

TEPLE POKRMY

TRESKA COD LOIN S RAPIKATYM CELEREM,
MINI RAJCATY A OMACKOU
Z MORSKYCH PLODU ()

MEDAILONKY Z KRUTICH PRSOU
S HOUBOVOU OMACKOU A PLOCHOU PETRZELKOU

DUSENA VEPROVA LICKA S KORENOVOU
ZELENINOU A PERLOVYMI CIBULKANMIL,
CERSTVA MAJORANKA )

PRILOHY

RAGU Z CERNE COCKY BELUGA SE ZAHRADNI
ZELENINOU () (@)

TESTOVINY STROZZAPRETI ()
PASTINAKOVE PYRE S LANYZOVYM MASLEM

DEZERTY

VYBER MINI DEZERTU

SAMPANSKY KREM S ROZINKAMI

ORECHOVY LOUSKACEK

COKOLADOVE BROWNIES S JAHODOVYM COULIS

iy = GLUTEN FREE () = LACTOSE FREE =\/EGETARIAN

PREMIER

CLUB

CENA: 2000Ké




